SAISONKARTE

Verwdhnen Sie IThren Gaumen mit einer raffinierten Fusion aus frischer Pasta, herzhaften Pizzen
und dem delikaten Aroma von Triiffeln, Frischen Pfifferlingen sowie Hokkaido Kiirbis!
( Solange der Vorrat reicht! )

18.Kirbissuppe 7.9 Neu!

Hausgemachte Kiirbissuppe mit Karotten und Ingwer / c,o,1

19.Sommersalat mit frischen Pfifferlingen 1s.-
Gemischter Salat der Saison mit gebratenen Pfifferlingen, Zwiebeln, Hdahnchenbrustfilet,
gehobeltem Parmesan dazu Honig - Senf Dressing c..15.6.s

* * *

20.Tagliatelle mit Seeteufel & Pfifferlingen 22,9

Frische Bandnudeln mit Fr. Seeteufel, Kirschtomaten, Petersilie in Olivendl leicht scharf/apcom,12

21.Linguine mit Pfifferlingen 1s,-

Knoblauch, Zwiebeln, Kirschtomaten, Parmesan in Olivendl leicht pikant

23 .Walnuss Ravioli 18,5

Frische Ravioli gefiillt mit Pilze und Rote Pesto in Butter - Parmesan Sauce/ acosHrkLmis

24 .Ravioli mit Steinpilzen & Triiffel 19,5

Frische Ravioli gefiillt mit Steinpilzen in Triiffel-Parmesan Sauce, Rucola/ acosHikimis
* * *

25 .Pizza mit Burrata und Rucola 17,9

mit Tomatensauce, Burrata, Fr. Pesto, Kirchtomaten, Walniissen und Fr. Rucola Salat /acperikL m 128

26.Pizza Bianca mit Broccoli 16,9

mit Frischkdse, Ziegenkdse und Broccoli , Walniissen, Honig & Rucola/acperixLmizs

27 .Flammkuchen mit Butternusskiirbis 13,9 Neu!
Créme fraiche, Kdse, Zwiebeln, Kiirbisstiicke, Kiirbiskerne und Fr.Rucola/ ac.0,6HukLm1,8
x *x *x

28.Schwertfisch-Steak gegrillt 21,9

auf Rucolabett dazu gem. Salat der Saison als Beilage/ssconxirm 1z

ESSEN. TRINKEN. WOHLFUHLEN.
GenieBen Sie unsere mediterranen Speisen in einer gemiitlichen Atmosphdre.

,IThre Empfehlung ist unser Ziel"“




